ESCOLA E.B. 2,3 JULIO-SAUL DIAS
FTP - 2010-2011

FRANCESINHAS

15 féveras

15 fatias de fiambre

15 fatias de queijo

1.2 kg de batatas aos palitos
30 fatias de pao-de-forma
15 ovos

Sal, pimenta, alho, sumo de liméo q.b.

Fritar as féveras (depois de temperadas).

Colocar as fatias de p&ao num tabuleiro.
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Por cima de cada fatia, coloca-se uma févera, uma fatia de fiambre. Cobre-se com

outra fatia de p&o. Por cima coloca-se uma fatia de queijo.

Vai ao forno até derreter o queijo.
Entretanto fritam-se as batas em palitos e os ovos.
Emprata-se com ovo por cima e batata em redor.

Coloca-se molho a gosto.
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